
Grilované kuracie špízy s ananásom
Recepty

Budete potrebovať

( ! ) Warning: Invalid argument supplied for foreach() in
/var/www/templates/Recipe/print.phtml on line 161

Call Stack

# Time Memory Function Location

1 0.0001 393424 {main}( ) .../index.php:0

2 0.0002 413640 require( '/var/www/app/bootstrap.php' ) .../index.php:3

3 0.0231 3000904 Incube\App->run( ) .../bootstrap.php:88

4 0.0322 4139624
call_user_func:
{/var/www/app/App.php:175}
( )

.../App.php:175

Hlavné
chody

Grilovanie

0 min

0

2.9

1190

http://www.php.net/function.call-user-func:%7B/var/www/app/App.php:175%7D


5 0.0322 4139624 Recipe\Controller->actionPrint( ) .../App.php:175

6 0.0334 4150336
Recipe\Controller->loadOwnTemplate(
)

.../Controller.php:118

7 0.0334 4150392
Incubator\MVC\BaseView-
>loadTemplate( )

.../BaseTemplateTrait.php:10

8 0.0340 4251320
include(
'/var/www/templates/Recipe/print.phtml'
)

.../BaseView.php:81

Príprava receptu

Kuracie prsia si nakrájame na kocky. Korenie zmiešame s olivovým olejom, vložíme
doňho kuracie kúsky a necháme marinovať najlepšie cez noc. Ananás si očistíme a
nakrájame na kocky. Na grilovacie špajle na striedačku napichujeme ananás a kuriacie
kúsky. Dáme na gril. Počas grilovania potrieme steak omáčkou Vitana med a horčica.
Podávame so šalátom. Na šalát si zmiešame všetky prísady potrebné na šalát. Jemne
osolíme a polejeme balsamico olejom.

Steak omáčka med a
horčica

https://vitana.sk/produkty/grilovanie/steakove-omacky/steak-omacka-med-a-horcica

